
BROOD MET SMEERSELS - 7.50

V O O R G E R E C H T E N
CARPACCIO - 17.50

Ossenhaas, rucola, krokant van Parmezaan,  
pijnboompitten, balsamicostroop, mosterd

CROQUETTES DE CREVETTES - 17.50
Huisgemaakt met het bekende dunne krokante korstje van  
broodkruim, gevuld met garnalen en geserveerd met toast

CHICKEN GYOZA - 17.50
Kip, bosui, gefrituurde ui, unagi, sla

FISH AND TOAST - 26.50
Met krabsalade, gerookte zalm en garnalen

TOMATENSOEP - 7.75

S U S H I
EDAMAME - 7.50

Met sesam en gerookt zeezout/rode peper knoflook

SHRIMP TEMPURA - 21.50
Gamba, avocado, krab, spicy mayonaise, rode peper

SALMON TORCH - 19.50
Zalm, sesamsaus, Japanse mayonaise, krab

BEEF TRUFFLE - 19.50
Black Angus, asperges, rucola, truffel, bieslook

K E R S T D I N E R
INCLUSIEF LIVE ENTERTAINMENT  
ONTVANGST VANAF 18.00 UUR

H O O F D G E R E C H T E N
KIPFILET IN CHAMPIGNONROOMSAUS - 32.50

Kipfilet in champignonroomsaus met gratin

TOURNEDOS PEPERSAUS - 38.50
Met gratin en daggroente

RIB-EYE - 38.50
Met gratin,  groente garnituur en kruidenboter

MELANZANE (VEGETARISCH OF VEGAN) - 26.00
Vegetarische lasagne met courgette, aubergine, tomaat, ui,  

wortel en Parmezaanse kaas (indien vegetarisch)

SCHOLFILET - 31.50
Krokant gebakken met gratin,  

groente garnituur en remouladesaus

TONIJN - 34.50
Tonijn van de plaat met gebakken spinazie, taugé, bosui,  

zongedroogde tomaat, spicy teriyakisaus en gratin

ZALM - 33.50
Op de huid gebakken zalm met garnalensaus,  

daggroente en gratin

N A G E R E C H T E N
CAFE GLACE - 12.50

Met vanille-ijs, karamel en koffie

CRÈME BRÛLÉE - 12.50
Pistache crème brûlée met vers fruit en vanille-ijs

DAME BLANCHE - 12.50
Vanille-ijs met chocoladesaus en rood fruit

GRAND DESSERT - 21.50
Variatie uit ons assortiment

Voor onze kleine gasten hebben wij  
een speciaal kindermenu.  

Vraag er naar bij ons team.




